
   
autour d’un verre 

Calamars croustillant  

affiné chorizo grillé     9,00€ 

Planche de charcuteries varié    
affiné 30 mois, sélectionnée par Franco Gulli,  

petite      9,00€ 

grande                 19,00€ 

Planche mixte 
Charcuteries varié  et fromages 

petite       9,00€ 

grande                 19,00€ 

Assiette de Falafels 
sauce tartare      9,00€ 

Beignets de morue aux épices 
Sauce coco     9,00€ 

entrées 

Oeuf croustillant, émulsion au parmesan  

Petits pois, croustillant de lard Italien guanciale    10,00€ 

Poulpe mariné et grillé à la plancha 10,00€ 
purée de fève, pickles d’oignon et émulsion safrané (supp 5€  

Buratta des Pouille crémeuse, tomates à 

l’ancienne à l’huile d’olive        10,00€ 

Croutons grilles ,pickels d’oignon rouge et salade d’herbes 

Ceviche de dorade au citron vert  10,00€ 
Zeste d’agrumes, herbes fraiches  et concombre 

Cappaccio de boeuf Charolais   10,00€ 
Au pesto, roquette et parmesan 

plats 

Bavette charolaise en ballotine 27,00€ 
roulée aux herbes, mozzarella fondante, sauce chimichurri 

et frites maison 

Carpaccio de bar mariné   23,00€ 

fruit de la passion, citron vert, œuf de saumon, salade 

d'herbes fraiches, frite de patate douce sauce au curry 

Burger de bœuf de l'Aubrac  25,00€ 
de Langevin (tomme de savoie, roquette, compoté 

d’oignon, lard fumé, oignon crispy) frite maison 

Brochettes, au poulet mariné  25,00€  
sauce coriandre et menthe et purée tradition 

Tartare de bœuf charolais  26,00€ 
 olive verte huile fumée, fleur de câpre, pignons de pain et  

frites maison 

Pavé de saumon à la plancha  27,00€ 
beurre blanc citronnelle,  caponata de légumes 

 

                                      

salade 

Salade fraicheur:    20,00€ 
mesclun, saumon fumé, crevette roses, tomates cerises, 
mozzarella di bufala et chips de parmesan  

à partager 

Confit d’agneau de 7h   63,00€ 
pour 2 sauce zaatar (pour 2 / 31,5€ par personne) frites 
maison  

pâtes 

Linguini Carbonara au Guanciale 26,00€ 
bacon crispy et tuile parmesan 

La Meule (du mardi au samedi soir) (supp 5€ menu) 

Linguine crème de parmesan et truffe   
dans la meule de parmesan flambé au cognac 

accompagné de jambon à la truffe          30,00€ 

desserts 

Selection de fromages affinés       9,50€  

Macalon pistache, crème à la vanille   

et framboises        9,50€   

Moelleux au chocolat, crème anglaise  

et glace vanille       9,50€   

Café gourmand /thé gourmand (supp 2€ 10,00€ 

Tiramisu à la fraise     9,50€ 

Profiterole géante au chocolat chaud      9,50€                 

 
 
    
 
 
 

                                        
 

 

Les menus de l’AngeVin 

entrée ou dessert 

+ plat ou pâtes ou salade 

26,10 € (midi seulement) 

plat dujour de la semaine 

16,00 € (midi seulement) 

entrée + plat ou pâtes + 

dessert 

33,00 € (midi et soir) 


